Chdateau De Braude 2022

Haut Médoc Cru Bourgeois

VERT DE VIN - PRIMEURS / FUTURES 91-92 /100
«Le nez est ciselé et frais. Il exprime les notes de griotte, de cerise rouge acidulée, de framboise, de
fraise de bois et de cassis (en fond), accompagnées de notes vanillées, poivrée et de fines touches
florales (violette, pivoine). La bouche est fruitée, fluide (en bon sens), aromatique.

Il exprime les saveurs de griotte mUre, de cerise rouge acidulée de fraise de bois, de confiture de myrtille,
associées a des notes de menthe fraiche coupée, de gousse de vanille, de cannelle (en fond),

de seve de pin et de confiture de groseilles rouges. En bouche, le vin est expressif, savoureux et fruité.
Il exprime les notes de cerise rouge rotie, de griotte fraiche, de cassis, de coulis d framboise et

de fraise de bois, associées a des notes de menthe fraiche, de réglisse, de poivre blanc, de cannelle
(en fond) ainsi qu'a des notes florales de violette, de pivoine et de bleuet frais. Belle acidité et

une texture de tannins fine. De la puissance et un bel équilibre. Un vin raffiné et élégant»

«The nose is chiseled and fresh. It expresses notes of morello cherry, tangy red cherry, raspberry,
wood strawberryand blackcurrant (in the background), accompanied by vanilla, peppery notes and
fine floral touches (violet, peony). The palate is fruity, fluid (the right way), aromatic.

It expresses the flavors of ripe morello cherry, tangy red cherry, wood strawberry, blueberry jam,
associated with notes of fresh cut mint, vanilla bean, cinnamon (in the background), pine sap and
red currant jam. On the palate, the wine is expressive, tasty and fruity. It expresses notes of roasted
red cherry, fresh cherry, blackcurrant, raspberry coulis and wood strawberry, combined with notes of
fresh mint, liquorice, white pepper, cinnamon (in the background) as well as floral notes of violet,
peony and fresh blueberry. Nice acidity and a fine tannin texture. Power and balance.

Arefined and elegant wine»

ANDREAS LARSSON - PRIMEURS / FUTURES 89 /100
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